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завод
“Северная 
Венеция”

Завод “Северная Вене-

ция” образован в 1998 

году и является на се-

годняшний день одним 

из крупнейших произ-

водителей шампанских, 

игристых и столовых 

виноградных вин на 

северо-западе РФ. В 

2008 году компания от-

метила десятилетний 

юбилей, который по 

праву можно назвать 

чествованием пред-

приятия, которое своей 

работой вписывает 

“золотые” страницы 

в новейшую историю 

российского алкоголь-

ного рынка. “Северная 

Венеция” — это стрем-

ление создать продукт 

европейского качества, 

сохранив при этом це-

новую доступность для 

основной массы рос-

сийского потребителя. 

Завод “Северная Венеция” 
представляет кагоры коллек-
ций “Специальная” и “Мона-

стырская”, которые уже приобрели 
популярность среди потребите-
лей. Коллекция “Специальная” — 
это более терпкие кагоры темно-
рубинового цвета с отчетливо 
выраженным вкусом чернослива. 

Коллекция “Монастырская” — 
это высоко-экстрактивные слад-
кие вина с интенсивной крас-
ной окраской, отличающиеся 
менее терпким вкусом с оттен-
ками не только чернослива, но и 
вишнево-терновых тонов. В ком-
пании уверены, что истинная 
элитарность продукции должна 

проявляться во всем: в качестве, 
вкусовых решениях, в эстетике 
оформления и позиционирова-
нии. К выставке “Продэкспо—2009” 
“Северная Венеция” подготовила 
обновленную продукцию, ознако-
миться с которой можно будет на 
стенде предприятия СВ85 в пави-
льоне Центральный.

Линейка кагоров

Отличается интенсив-
ной окраской, полученной 
благодаря уникальной тех-
нологии тепловой обра-
ботки вина в течение 24 ча-
сов до температуры 55-
60°С, благодаря чему его 
можно назвать “вареным” 
вином.

Настоящий шедевр ви-
нодельческого искусства, 
который, несомненно, вы-
зовет повышенный инте-
рес со стороны покупате-
лей. Благородный напиток 
представлен в классиче-
ском стиле, он прост и в то 
же время невероятно ярок в 
своей лаконичности. 

Мягкость и бархати-
стость вкусового восприя-
тия кагора дополняется 
множеством тончайших 
оттенков, в том числе из-
ысканными шоколадными 
нотами во вкусе и букете.

“Северная Венеция” 
гордится безупречным ка-
чеством кагора Monastirsky, 
гармоничность и уникаль-
ность которого обеспечи-
вается правильной концен-
трацией сахаров, титрируе-
мых кислот и крепостью 
напитка. Вино выгодно 
отличается терпким благо-
родным вкусом, в котором 
присутствуют тона черно-
слива и черной смородины. 

Технология приготов-
ления кагора Vinograd на-
правлена на извлечение как 
можно более полной гаммы 
ароматических, красящих 
и дубильных веществ из 
грозди. Превосходные ор-
ганолептические характе-
ристики продукции подчер-
кивает название марки. 
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Классический кагор 
произведен по традицион-
ным виноваренным техно-
логиям. Вино изготовлено 
из отборного винограда 
Каберне-Совиньон, Кахет, 
Саперави и других крас-
ных сортов винограда. Вина 
обладают насыщенным 
темно-гранатовым цветом. 
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